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Πριν χρησιμοποιήσετε το προϊόν, διαβάστε προσεκτικά τις παρακάτω πληροφορίες και τις  χειροκίνητες 

οδηγίες  και φυλάξτε το για μελλοντική αναφορά.  

 
ΣΗΜΑΝΤΙΚΕΣ ΠΛΗΡΟΦΟΡΙΕΣ ΑΣΦΑΛΕΙΑΣ  ΚΑΙ ΣΩΣΤΗΣ ΧΡΗΣΗΣ  

1. Κατά τη διάρκεια της περιόδου εγγύησης συνιστάται η διατήρηση της αρχικής συσκευασίας και της 

απόδειξης αγοράς, η οποία είναι επίσης μια  κάρτα εγγύησης σε περίπτωση παραπόνων.  Κατά 

τη μεταφορά, η συσκευή πρέπει να τοποθετηθεί στην αρχική της συσκευασία. 

2. Πριν από την πρώτη χρήση, αφαιρέστε τη συσκευασία και αφαιρέστε τα πάντα από μέσα. 

3. Μην φτάσετε  στη συσκευή εάν  πέσει στο  νερό,  αποσυνδέστε  την αμέσως από την 

παροχή ρεύματος. 

4. Ποτέ μην χρησιμοποιείτε την εφαρμογή κοντά σε μπανιέρα, ντους ή  πισίνα. 

5.  Μην αποθηκεύετε τη συσκευή  σε σημείο όπου  μπορεί να έρθει σε επαφή με νερό. 

6. Η συσκευή πρέπει να  αποσυνδέεται από το τροφοδοτικό  αμέσως μετά τη χρήση. 

7. Κατά τον καθαρισμό της μονάδας πρέπει να αποσυνδεθεί από την παροχή ρεύματος . 

8. Η συσκευή δεν μπορεί να μείνει αφύλακτη κατά τη λειτουργία. 

9. Τα παιδιά και τα άτομα με μειωμένη φυσική ή  τεχνική αποτελεσματικότητα μπορούν να 

χρησιμοποιήσουν τη συσκευή υπό τον έλεγχο των ανθρώπων που θα εγγυηθούν την ασφάλειά 

τους. 

10. Η συσκευή και το καλώδιό της πρέπει να φυλάσσονται μακριά  από παιδιά κάτω των 8 ετών.  

Η συσκευή δεν είναι παιχνίδι. 

11.  Μην το χρησιμοποιείτε για σκοπούς άλλους από εκείνους για τους οποίους  προορίζεται. 

12. Πριν συνδέσετε το βύσμα σε μια ηλεκτρική πρίζα, βεβαιωθείτε ότι η τάση που εμφανίζεται στην 

πλάκα ονομαστικής ισχύος  αντιστοιχεί στην τάση  δικτύου στην πρίζα.  Εάν οι τάσεις δεν ταιριάζουν, 

μην  συνδέετε τη συσκευή. 

13. Ποτέ μην χρησιμοποιείτε αξεσουάρ που δεν έχουν παρασχεθεί με τη συσκευή και δεν συνιστώνται  

από τον κατασκευαστή. 

14. Αποσυνδέστε τη συσκευή  κρατώντας πατημένο το βύσμα, μην  τραβάτε  το ηλεκτρικό καλώδιο. 

15. Μην χρησιμοποιείτε τη συσκευή εάν το καλώδιο τροφοδοσίας ή το βύσμα έχει υποστεί ζημιά, η 

αντικατάσταση ή η επισκευή πρέπει να ανατεθεί σε εξειδικευμένη υπηρεσία.  Μεμονωμένες 

παρεμβάσεις στη συσκευή κατά τη διάρκεια της περιόδου εγγύησης  θα προκαλέσουν ανάκληση  

αυτής της εγγύησης. 

16.  Μην αποθηκεύετε ή τοποθετείτε τη συσκευή, τα εξαρτήματά, το καλώδιο κοντά σε θερμές επιφάνειες. 

17. Μην ψεκάζετε αερολύματα   κοντά  στη συσκευή. 

18. Αυτή η   συσκευή προορίζεται μόνο για οικιακή χρήση, μην τη χρησιμοποιείτε  σε βιομηχανικό 

περιβάλλον ή σε εξωτερικό χώρο. 

19. Διατηρείται σε  ξηρό, δροσερό μέρος (0-40° C), αποφύγετε την έκθεση στο ηλιακό φως. 

20. Χρησιμοποιήστε τη μονάδα σε καθαρή, μη λιπαρή, στεγνή επιφάνεια. 

21. Κατά τη λειτουργία της , η συσκευή δεν πρέπει να  εγκατασταθεί κοντά σε τοίχους, κουρτίνες  κ.λπ. 

22.  Μην τοποθετείτε τίποτα πάνω από την επινόηση. 

23.  Μην τοποθετείτε την εγκατάσταση εργασίας σε μεταλλικές επιφάνειες και περβάζια παραθύρων.  
24. Μην ρίχνετε νερό ή οποιοδήποτε άλλο υγρό πάνω στη συσκευή. Ποτέ μην βυθίζετε σε νερό 

ή οποιοδήποτε άλλο υγρό το κάτω μέρος της συσκευής που είναι συνδεδεμένο στο καλώδιο 

ρεύματος. Μην ρίχνετε νερό ή οποιοδήποτε άλλο υγρό στη συσκευή. 

25. Μην συνδέετε το καλώδιο τροφοδοσίας στην πρίζα, εάν οι δίσκοι είναι διπλωμένοι στη θέση 

αποθήκευσης. Δεν πρέπει να τοποθετούνται σε θέση αποθήκευσης, εάν δεν έχουν πλήρως 

κρυώσει. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



ΣΥΜΒΟΥΛΈΣ ΞΉΡΑΝΣΗΣ  ΓΙΑ ΦΡΟΎΤΑ, ΛΑΧΑΝΙΚΆ, ΒΌΤΑΝΑ, ΛΟΥΛΟΎΔΙΑ, ΚΡΈΑΣ ΚΑΙ ΨΆΡΙΑ 

1.  Πλύνετε καλά τα προϊόντα πριν τα τοποθετήσετε στη συσκευή. 

2. Κόψτε τα προϊόντα σε κομμάτια για να χωρέσουν ελεύθερα μεταξύ των δίσκων. 

3.  Αφαιρέστε τις πέτρες ή τα κουκούτσια, τους σπόρους, τα σάπια μέρη κ.λπ. 

4.  Ο χρόνος στεγνώματος  εξαρτάται από τις διευθετήσεις των διαιρούμενων προϊόντων, το πάχος 

των τεμαχίων, την  κάλυψη των δίσκων. 

5. Για να μην μαυρίσουν τα φρούτα μπορούν να βυθιστούν ή να ψεκαστούν με χυμό λεμονιού ή ανανά. 

6. Σε περίπτωση ανομοιόμορφου στεγνώματος προϊόντων, αντικαταστήστε τους δίσκους, το επάνω 

μέρος τοποθετήστε το κάτω μέρος και το κάτω μέρος 

7.  Ορισμένα προϊόντα μπορεί να καλύπτονται με ένα φυσικό προστατευτικό στρώμα, το οποίο μπορεί να 

παρατείνει το χρόνο στεγνώματος, πριν στεγνώσουν θα πρέπει να αφαιρεθούν από το δέρμα. 

8. Για να έχουν ευχάριστη μυρωδιά, τα φρούτα μπορούν να πασπαλιστούν με κανέλα ή τριμμένη 

καρύδα. 

9. Τα λαχανικά με μεγάλο χρόνο μαγειρέματος χρειάζονται ζεματιστό ατμό πριν στεγνώσουν. Για να 

το κάνετε αυτό, τοποθετήστε τα καθαρά καθαρισμένα λαχανικά σε ένα σουρωτήρι σε μια κατσαρόλα 

με βραστό νερό για 1-5 λεπτά, μετά ρίξτε το κρύο νερό και στεγνώστε. Σε περίπτωση παρασκευής σε 

βραστό νερό, τα λαχανικά πρέπει να μπουν για 1-2 λεπτά στην κατσαρόλα και μετά να ρίξουμε κρύο 

νερό. 

10. Στην περίπτωση της αποξήρανσης των βοτάνων, ο καλύτερος τρόπος είναι να στεγνώνουν μόνο 
νεαρά φύλλα. Αφού στεγνώσουν, αποθηκεύστε τα σε γυάλινα βάζα σε δροσερό και σκιερό μέρος. Δεν 
συνιστάται η αποθήκευση των αποξηραμένων βοτάνων σε χάρτινες σακούλες γιατί το χαρτί απορροφά τη 
μυρωδιά και το λίπος. 

11. Στην περίπτωση που στεγνώσει το κρέας, αφαιρούμε το λίπος και κόβουμε σε μακρόστενα 
κομμάτια/ρίγες, μαρινάρουμε για 6-8 ώρες. Στη συνέχεια στέγνωσε χωρίς διακοπή μέχρι το επιθυμητό 
αποτέλεσμα. 

12. Το ψάρι που πρόκειται να αποξηρανθεί πρέπει να είναι πολύ φρέσκο. Πριν στεγνώσει πλύνετε και 
αφαιρέστε τα κόκαλα, ραντίστε με χυμό λεμονιού και μουλιασμένο σε φυσιολογικό ορό. 

Σημείωση: Το κρέας και το ψάρι πρέπει να μαγειρεύονται εκ των προτέρων, αυτή η συσκευή δεν 
θερμαίνεται σε θερμοκρασία που σκοτώνει βακτήρια και άλλα παθογόνα. 

13. Για το στέγνωμα των λουλουδιών είναι προτιμότερο να επιλέξετε εκείνα που δεν έχουν φουσκώσει 
τελείως και μετά να τα κόψετε σε κομμάτια και να τα στεγνώσετε μέχρι το επιθυμητό αποτέλεσμα. 

14. Τα προϊόντα πρέπει να στεγνώνονται καλά για να αποφευχθεί η μικροβιακή δραστηριότητα που μπορεί 
να προκαλέσει σήψη. Τα αποξηραμένα λαχανικά πρέπει να είναι σκληρά αλλά εύθραυστα. Τα 
αποξηραμένα φρούτα πρέπει να είναι δερματώδη και μαλακά. Τα προϊόντα που προορίζονται για 
μακροχρόνια αποθήκευση θα πρέπει να είναι περισσότερο αποξηραμένα. 

 

ΑΠΟΘΗΚΕΥΣΗ ΤΩΝ ΞΗΡΑΜΕΝΩΝ ΠΡΟΪΟΝΤΩΝ 

1. Οι  περιέκτες αποθήκευσης ξηρών τροφών  πρέπει να είναι καθαροί και στεγνοί. 

2. Ο καλύτερος τρόπος αποθήκευσης αποξηραμένων προϊόντων είναι γυάλινα βάζα με μεταλλικό 

καπάκι, που αφήνονται σε σκοτεινό και στεγνό μέρος στους 5-20"C. 

3. Την πρώτη εβδομάδα μετά το στέγνωμα, βεβαιωθείτε ότι δεν υπάρχει υγρασία στα δοχεία με τα 
αποξηραμένα τρόφιμα. Εάν υπάρχει, σημαίνει ότι τα προϊόντα δεν έχουν στεγνώσει τελείως και πρέπει 
να στεγνώσουν ξανά. 

4.  Τα αποξηραμένα τρόφιμα πρέπει να κρυώσουν τελείως πριν τα βάλετε στο δοχείο.  

 
 ΕΓΧΕΙΡΙΔΙΟ ΟΔΗΓΙΩΝ 
 

1. Πριν από την πρώτη χρήση, η συσκευή θα πρέπει να είναι κενή σε λειτουργία για περίπου 30 λεπτά. 

 

2. Αφού σβήσει η συσκευή, πρέπει να την καθαρίσετε σύμφωνα με το κεφάλαιο "ΚΑΘΑΡΙΣΜΟΣ ΚΑΙ 
ΣΥΝΤΗΡΗΣΗ" 

 

3. Τοποθετήστε τα προϊόντα στους δίσκους (2), ξεκινώντας από το κάτω μέρος, ανάλογα με την ποσότητα 
του προϊόντος μπορούν να χρησιμοποιηθούν όλοι οι δίσκοι ή μόνο όσο χρειάζεται. 
 

4. Μην βάζετε υγρούς δίσκους με προϊόντα υγρά, στεγνά πριν. 

 

5. Τα προϊόντα μπορούν να προσκολληθούν μεταξύ τους αλλά δεν μπορούν να τοποθετηθούν το ένα πάνω 
στο άλλο και να τοποθετηθούν πολύ πυκνά. 
 

6. Οι δίσκοι πρέπει να τοποθετούνται με τρόπο ώστε να υπάρχει ελεύθερη κυκλοφορία αέρα μεταξύ τους. 
 

 



 

7. Τοποθετήστε το καπάκι (1) για να καλύψει τη συσκευή, πρέπει να είναι εκεί σε όλη τη διαδικασία 
στεγνώματος. 

 

8. Τοποθετήστε το φις στην πρίζα. 

 

9. Γυρίστε το διακόπτη (4) στη θέση ON (η λυχνία ελέγχου θα ανάψει) και αρχίστε να στεγνώνει. 
 

10 Επιλέξτε τη θερμοκρασία στεγνώματος σύμφωνα με τις παρακάτω πληροφορίες: 
 

- βότανα και μπαχαρικά - 35°c 
- ξηροί καρποί και σπόροι - 41°C 
- άνθη - 46°C 
- φρούτα και λαχανικά - 58°C 
- κρέας και ψάρι - 68°C 
 
Κατά προσέγγιση χρόνος στεγνώματος για επιλεγμένα προϊόντα. 
 
Προϊόν Κατάσταση μετά την ξήρανση Χρόνος Στεγνώματος 

Μήλα Μαλακό 1-2 ημέρες 

Βερίκοκα Μαλακός 2-3 ημέρες 

Μπανάνες Τραγανό 1-1,5 ημέρα 

Φλούδα πορτοκαλιού Τραγανό 1-1,5 ημέρα 

Ροδάκινα Μαλακό και αφρώδες 2-3 ημέρες 

Καρπούζια Μαλακό και κολλώδες 2-3 ημέρες 

Αγκινάρες Εύθραυστος 1-1,5 ημέρες 

Παντζάρια Εύθραυστος 1-2 ημέρες 

Καρότα Αφρώδες 1-2 ημέρες 

Κολοκύθες Αφρώδες 2 ημέρες 

Ντομάτες Αφρώδες 1,5-3 ημέρες 

Κρέας και ψάρι Αφρώδες 1-2 ημέρες 

Μανιτάρια Σκληρό και εύθραυστο 1 ημέρα 
 

 
ΣΗΜΕΙΩΣΗ: Οι παραπάνω τιμές είναι κατά προσέγγιση και ο χρόνος στεγνώματος μπορεί να ποικίλλει λόγω 

υγρασίας, πάχους, ποσότητας προϊόντων και θερμοκρασίας στεγνώματος. Προϊόντα που στεγνώνουν εύκολα, 

μπορούν να στεγνώσουν σε χαμηλότερη θερμοκρασία και προϊόντα που στεγνώνουν δύσκολα σε υψηλότερη 

θερμοκρασία. Η διαδικασία ξήρανσης μπορεί να τερματιστεί ανά πάσα στιγμή, ανάλογα με το αν το προϊόν πρέπει 

να στεγνώσει λιγότερο ή περισσότερο. 

 

10. Να είστε πολύ προσεκτικοί γιατί το καπάκι του στεγνωτηρίου μπορεί να είναι πολύ ζεστό. 

 

11. Όταν τα προϊόντα φτάσουν στο απαιτούμενο αποτέλεσμα στεγνώματος, γυρίστε το διακόπτη (4) στη 

θέση OFF. Αφήστε τα προϊόντα να κρυώσουν και στη συνέχεια τοποθετήστε τα σε δοχεία. 

 

12. Αποσυνδέστε τη συσκευή από το  τροφοδοτικό. 

 

ΝΟΤΕ: Η συσκευή είναι εξοπλισμένη με θερμοστάτη ελέγχου που απενεργοποιεί αυτόματα τη θερμάστρα σε 

περίπτωση υπερθέρμανσης. 

 

Μην χρησιμοποιείτε τη συσκευή περισσότερο από 40 ώρες χωρίς διάλειμμα. Μετά από αυτό το διάστημα, 

απενεργοποιήστε τη συσκευή και αφήστε τη να κρυώσει. 

 
ΚΑΘΑΡΙΣΜΟΣ ΚΑΙ ΣΥΝΤΗΡΗΣΗ 

1. Οι δίσκοι και το καπάκι της μονάδας μπορούν να πλυθούν σε ζεστό νερό με απορρυπαντικό. 

2. Καθαρίστε το περίβλημα με ένα υγρό πανί και απορρυπαντικό. 

3. Η βρωμιά που είναι δύσκολο να αφαιρεθεί μπορεί να καθαριστεί με μια μαλακή βούρτσα. 

4. Η βάση με κινητήρα δεν μπορεί να βυθιστεί σε νερό ή οποιοδήποτε άλλο υγρό. 

5.  Μη χρησιμοποιείτε διαλύτες, ισχυρά απορρυπαντικά και αιχμηρά αντικείμενα, καθώς μπορεί να 

προκαλέσουν ζημιά στο περίβλημα της συσκευής. 

6. Μην πλένετε κανένα μέρος της συσκευής σε πλυντήριο πιάτων.  

 

 



ΠΡΟΣΔΙΟΡΙΣΜΌΣ: 

Κατανάλωση : 250W  

Τάση: 230V 

Συχνότητα: 50Hz



 


